
 

 

Menüvorschläge 
 

Sehr geehrte Gäste 
 
Unsere Menuvorschläge haben wir sorgfältig ausgesucht, um den 
Bankettablauf reibungslos zu gewährleisten.  
Gerne laden wir Sie zu einem privaten Gespräch um mit Ihnen 
die verschiedenen Austauschmöglichkeiten zu besprechen. 
Wir freuen uns auf Sie. 
 
 
 

Apéro  

 
Hobelchäs, Gemüsestengel, 3 Minigebäck 
Nüssli und Chips       Fr.5.00 / Person 

 
Dessert „klein aber fein“ 
 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm   Fr.10.80 / Person 
Caramelköpfli mit Rahm     Fr.  6.80 / Person 
Zitronensorbet mit Wodka    Fr.11.50 / Person 
Zwetschgensorbet mit Vielle prune   Fr.11.50 / Person 
Coupe „Maison“ mit Glace, frischen  
Fruchtsalat und Rahm     Fr.  9.80 / Person 
Birne „Belle Helen“ mit Vanilleglace,  
Schoggisauce, Birne und Rahm   Fr.  9.80 / Person 
Zabaionecréme alla nociola (Nusscrème)  Fr.  9.50 / Person 
 
Verschiedene Torten auf Vorbestellung         Preis nach Anfrage 
 

 
 
 



 

 
Menüs nach Wahl 
 
Suppe zur Auswahl: Bouillon mit Gemüsestreifen / Bouillon mit 
Eierfäden / Flädlisuppe / Tomaten Crémesuppe mit Basilikum 
Gemüse- / Tagessuppe 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 1  Fr. 28.50 

 

Suppe 
*** 

Gemischter Saisonsalat 
*** 

Schweinsgeschnetzeltes 
mit Champignonrahmsauce 

Butternüdeli 
Gemüse 

Menu 2  Fr. 29.50 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 

Ungarisches Rindsgulasch 
an pikanter 

Paprikarahmsauce 

Butterspätzli 
Gemüse 

 

Menu 3  Fr. 31.50 

 

Suppe 
*** 

Gemischter Blattsalat 
*** 

Saftiger Schweinsbraten 
mit Rosmarinjus 

Butternüdeli 
                  Gemüse  
 

Menu 4  Fr. 24.00 

 

Suppe 

*** 
“Urchiger Fleischchäs“ 
frisch aus dem Ofen  

 
Hausgemachter Kartoffelsalat 

und Salatbuffet 
 

Menu 5  Fr. 26.00 

 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Salat 

*** 

Gemüselasagne an 
Béchamelsauce 

 
 

Menu 6  Fr. 26.00 

 

 
Suppe 

*** 
Gemüseschnitzel paniert 

garniert mit buntem 

gemischtem Salat 
*** 

 
 



 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

Menu 7  Fr. 43.60 

 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

**** 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcherart“ 
mit Champignonrahmsauce 

Butternüdeli 

Gemüse 

 
 

Menu 9  Fr. 31.60 

 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Schweinsgeschnetzeltes 

“Jägerart“  
Butternüdeli 

Gemüse 
 

Menu 11  Fr. 36.60 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Schweinssteak „Metzgerart“ 

mit Schinken, Speck,  
Zwiebeln und Pilzli 

Pommes frites 
Gemüse 

 

Menu 10  Fr. 46.60 

 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Kalbsteak mit Morchelrahmsauce 

Kartoffelkroketten 
Gemüse 

 

Menu 12  Fr. 38.60 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Kalbs- und Schweinsbraten 

Jägersauce 
Butterspätzli 

Gemüse 

 
 

Menu 8  Fr. 42.10 

 

 
Suppe 

*** 

Gemischter Saisonsalat 
*** 

Schweinsfilet im Blätterteig 

mit Stroganoffsauce 
Kartoffelkroketten 

Gemüse 
 



 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

Menu 13  Fr. 43.60 

 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Roastbeef 

mit feiner Bernaisesauce 
Kartoffelkroketten 

Grüne Bohnen 
 

Menu 14  Fr. 28.50 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Pouletgeschnetzeltes „Stützl“ 

an feiner Champignonrahmsauce, 
mit sortierten Früchtewürfel  

und gerösteten Mandeln  
im Gemüsereisring. 

 

Menu 13  Fr. 31.50 
Suppe 

*** 
Gemischter Saisonsalat 

*** 
Beinschinken im Brotteig 

Kartoffelgratin 
oder 

Kartoffelsalat 
 

Menu 14  Fr. 71.80 

Unser Spezialmenü! 

Das Mediterrane! 

 
Antipasti Tartar mit Büffelperlen 

*** 
Risotto mit Prosecco und 

Eierschwämmli 
*** 

Rindshuft an einer  
Apfel-Calvados Sauce 

mit einem Gemüsebouquet 
 



 

 

Spezielle Arrangements, 
um die Stützli-Freundschaftsamosphäre zu geniessen 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fondue Chinoise à discrétion 

mit grossem Beilagen Buffet 
Fr. 39.-- 

 

                               Als Auftakt empfehlen wir ein Salatbuffet       
Fr. 8.50  

*** 

Danach gehen wir zum geselligen Fondueessen über, welches sehr 
viele Gäste begeistert, da sich jeder selber am grossen Beilagenbuffet 

bedienen kann. 
Wir servieren feines Rindfleisch und auf Wunsch 

auch Pouletfleisch dazu. 
 

Die schönsten Saucen schmücken das Buffet mit reichhaltigen  

Beilagen wie z.B. Senffrüchte, Ananas, Maiskölbli, Gürkli 
Pfirsichkompott usw.  

Ganz speziell dazu werden immer wieder frische Glasnudeln mit 
Sojasauce und frische Pommes frites serviert. 

        

Zum Chinoise servieren wir für Feinschmecker 
           auf Wunsch Riesenkrevetten dazu. Portion Fr. 9.50 

                       

 

Fondue Bourguignonne à discrétion                 
mit grossem Beilagen Buffet 

Fr. 42.-- 
 

Als Auftakt empfehlen wir ein Salatbuffet           
Fr. 8.50 

*** 

Danach gehen wir zum geselligen Fondueessen über, welches sehr 

viele Gäste begeistert, da sich jeder selber am grossen Beilagenbuffet 
bedienen kann. 

Wir servieren feines Rindfleisch und auf Wunsch 
auch Pouletfleisch dazu. 

 

Die schönsten Saucen schmücken das Buffet mit reichhaltigen 

Beilagen wie z.B. Senffrüchte, Mango- und Ananas, Maiskölbli, 
und Pfirsichkompott usw. 

Speziell werden immer wieder 
frische Pommes frites dazu serviert. 

                              
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                  Der grosse Spaghetti-Plausch                
Fr. 29.50 

 

Als Auftakt servieren wir einen gemischten Salat 

mit den feinen Stützli-Salatsaucen.       
***. 

 
Immer wieder werden frische Spaghetti auf den Tisch gestellt. 

Dazu Reibkäse und 5 Saucen. (Feine Bolognese, Pesto,  
Tomatensauce, Arrabiata und die wunderbare Carbonarasauce.) 

 
Ein Riesenplausch 

          

 

                         

Immer wieder gesellig und gut 
ist ein feines Käsefondue im Stüzli 

(Bis 20 Personen möglich) 
Fr. 25.00 

 
Als Auftakt empfehlen wir 

einen kleinen Rauchfleischteller 
Fr. 12.50 

 
Zum Fondue und um das Brot zu Tunken 

einen grossen „Tünkelkirsch“…   
für föif Stützli 

 
. 

 


